Férové kakao se predstavilo v Ceskych Budéjovicich
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Neobvyklou prednasku s do-
provodnym programem mohli
navstivit v poloviné kvétna za-
jemci na JihoGeské univerzits.
Neékolik desitek posluchaéli
zde prozilo velmi prijemné
»Cokoladové“ odpoledne. Or-
ganizace Fair Trade Ceska re-
publika mohla diky Nadaci
Vodafone realizovat v celé re-
publice nékolik prednasko-
vych aktivit pod nazvem ,,Fé-
rové kakao“. Dilezité bylo, ze
akce se konaly za t¢asti byva-
lého prezidenta produkéniho
druzstva El Ceibo pana Fran-
cisca Reynagy z Bolivie. Jed-
nimz navstivenych mist byla
i JihoGeska univerzita v Ces-
kych Budéjovicich. Panu Rey-
nagovi jsme pri té prilezitosti
polozili nékolik otazek.

Co viastné znamena vyraz El
Ceibo?

Strom, ktery prf' nikdy ne-
umira. Rika se, Ze i kdyZ jej né-
kdo porazi, je schopen se opét
rozrust do ptivodni krasy. To
ma byt jakysi odraz schopnos-
ti mistnich muzii a Zen se vzdy
znovu vzchopit navzdory ne-
priznivym podminkam.

Co je El Ceibo jako druZstvo?
Produkéni druzstvo zaloze-
né vroce 1977 bolivijskymi far-
mari a jejich rodinami. Dnes
ma El Ceibo vice nez 1200 spo-
leéniku (50 druzstev) a primo
zameéstnava pres 100 lidi. Pro-
dukuje zejména kakaové boby,
které nasledné zpracovava.
Zasobuje jak domaéci, tak i za-
hraniéni trh. Do USA a Chile
sméruji luxusni ¢okolady, na
evropsky a japonsky trh pak
zejména kakaové boby, maslo

aprasek.
Druzstvo El Ceibo se Fidi
klasickymi zasadami Fair

Trade (,,spravedlivého obcho-
du®), které uzpusobuje svym
podminkam. Mezi zakladni
principy patii samostatny ma-
nagement, demokraticka
ucast, ekologicky Setrna pro-
dukce, spoleéné rozhodovani
o zpusobu rozdéleni zisku, in-
vestice do rozvoje komunity.
Dale také integrace mezi po-
dobné organizace, zlepSovani
zivotni trovné, prostfedi a
kultury. Ja sam povazuji za
hlavnizasadu tctu ke kulture,
zivotu a Zivotnimu prostredi.
Mezi hlavni vyhody spolec-
niki druzstva patri také tech-
nicka podpora, vzdélavaci se-
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minare a kurzy pro druZstev-
niky, zdravotni pripojisténi,
finanéni podpora pro c¢leny
starsisslet.

Jak probiha sklizefi kakaa? Co
miiZe negativn& ovlivnit pro-
dukci?

Sklizenn probiha v obdobi
duben - Fijen, kdy postupné
dozravaji kakaové plody, tak
zvané mazorky. Ty musi mit v
dobé sklizné oranzovou barvu.
Obsahuji kakaové boby, které
se musinechat postupné zkva-
sit. Pravé kvaseni rozhoduje o

chuti, barve a vini kakaa. Ko-
neénou fazi je suseni. Produk-
ci kakaa vyznamné ovliviuji
klimatické podminky. Také
v Bolivii se vyznamné proje-
vuji negativni  klimatické
zmény: extrémné suché ¢i vih-
ké pocasi nesveéd¢i spravnému
vyvoji kvéti a plodu, zpuso-
buje $ifeniplisnia podobné.
Co bylo hlavnim diivodem vzniku
druZstva v roce 1977?

V té dobé fungovalo na trhu
kakaem mnoho prost¥edniki,
kteri ¢asto za dodané produk-

ty ani nezaplatili. Navic se ka-
kaové plantdZe nachazely na
tézko pristupnych mistech,
doprava kakaovych bobti byla
velmi komplikovana. Organi-
zovani péstitelti tak bylo velmi
dulezité jak pro bezpeénost
prodeje, tak i vyreseni problé-
mu s distribuci.

Je pro El Ceibo ekonomicky za-
jimavéjsi domaci nebo zahraniéni
trh?

Lokéalni trhy jsou pro nas
obecné levnéjsi. Odpadaji vy-
znamné logistické néaklady
spojené s distribuci do zahra-
niéi (americky, evropsky, ja-
ponsky trh), ale celkové se jed-
naomensiobjemy prodeje. Ale
imistniodbérateléza¢inajimit
zajem o organickou (bio) pro-
dukci a tak se objemy prodeje

neustale zvysuji. Export do za- .

hrani¢i naopak predstavuje
velké objemy prodeje, realizo-
vané ales vétsiminaklady. -
PFichazi druzstvo s novymi pro-
jekty?

ElCeibo neustalé rozvijisvé
aktivity. V posledni dobé se
jedna napriklad o projekt roz-
voje ekoturistiky (fairtrado-
vého turismu), ktery umoznu-
je spolupraci s dals§imi podob-
nymi organizacemi (napri-

klad producenty quinoy -
mistni fradiéni obilniny).
,Cesta kakaa“ tak zavede
ucéastniky jak do La Pazu, kde
je hlavni spravni centrum El
Ceiba a tovarna na ¢okoladu,
tak na plantaZe mistnich pés-
titeli kakaa v oblasti Alto Be-
ni, k producentim quinoy,
kastantivina.
Chutna vam i dnes ¢okolada?
Ano, jsem doslova ¢okola-
dovy fanatik (Gsmév). Nejra-
déji mam horkou 75 az 85% co-
koladu.
Co se vam nejvice libi v CR?
Zeny, pivo (ismév pana
Reynagy), krajina, pamatky a
t?&ké silnice (Gsmév poslucha-
¢n).

Na zavér bych si dovolila
malou poznamku. Cesky spo-
trebitel se muzZe s finalnimi
produkty druZstva setkat pou-
ze prostrednictvim nabidky
nékolika specializovanych ka-
mennych a internetovych ob-
chodti. Vyjimeénym produk-
tem El Ceiba je ¢okolada se sol-
nymi krystaly. Tyto dodavaji
cokoladeé zvlastni texturu. Ma-
14 vystava, ktera byla souéasti
prednasky bude na univerzité
pristupna do poloviny ¢ervna.



